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Streszczenie

Prezentacja dotyczy badania wysokocisnieniowych parametréw fizykochemicznych olejow
ro$linnych. Badania wykonano na przyktadzie oleju z Inianki siewnej (Camelina sativa). Ole;j z
Inianki siewnej znalazt zastosowanie w wielu dziedzinach przemystu takich jak: spozywczy,
farmaceutyczny, kosmetyczny. Olej z Inianki siewnej stosowany jest rowniez jako surowiec do
produkcji biopaliw. Te biopaliwa moga by¢ zastosowane do napedu samolotow odrzutowych
(np. F-18 Hornet, Boeing 747, Airbus A-320). Zaleta tych biopaliw jest niska emisyjnosé
czynnikéw szkodliwych dla srodowiska (np. dwutlenku wegla). Znajomos$¢ parametrow
fizykochemicznych olejéw jest niezbedna w projektowaniu wysokocisnieniowych procesow
technologicznych przetwarzania i konserwacji zywnosci. Pomiar tych parametrow
fizykochemicznych cieczy w zakresie duzych cisnien metodami klasycznymi jest bardzo trudny
prawie niemozliwy. Rozwigzaniem problemu moze by¢ zastosowanie metod
ultradzwiekowych. Metody ultradzwigkowe daja si¢ z powodzeniem zastosowa¢ do pomiaru
tych parametréw fizykochemicznych w zakresie duzych cisniefi. Stosuja metody
ultradzwiekowe (tj. pomiar predkosci dzwigku wraz z réwnolegtym pomiarem ggstosci oleju)
wyznaczono nastepujace parametry fizykochemiczne oleju z Inianki siewne;:

1) $cisliwos¢ adiabatyczng 5,

2) $cisliwos¢ izotermiczng fSr

3) wspotczynnik rozszerzalnosci cieplnej &,

4) ciepto whasciwe ¢,

5) napiecie powierzchniowe o

6) przewodno$¢ cieplng k

7) wspblczynnik wyréwnywania temperatury (dyfuzyjnos¢ cieplng) a.

Pomiary wykonano w zakresie cisnien od ci$nienia atmosferycznego do 650 MPa oraz dla
wartosci temperatur od 3 °C do 30 °C. Uzyskane wyniki s oryginalne i nowatorskie i moga
by¢ zastosowane w przemysle spozywczym i chemicznym.

Summary

The presentation concerns the study of high-pressure physicochemical parameters of vegetable
oils. The research was carried out on the example of Camelina sativa oil. Camelina sativa oil
has found application in many branches of industry such as: food, pharmaceutical and
cosmetics. Camelina sativa oil is also used as a raw material for the production of biofuels.




These biofuels can be applied to propel jet airplanes (e.g., F-18 Hornet, Boeing 747 and Airbus
A-320). The advantage of these biofuels is the low emission of agents harmful to the
environment (e.g., carbon dioxide). Knowledge of physicochemical parameters of oils is
essential in the design of high-pressure technological processes of food processing and
preservation. The measurement of these physicochemical parameters of liquids in the range of
high pressures by conventional methods is very difficult almost impossible. The solution to the
problem can be the use of ultrasonic methods. Ultrasonic methods can be successfully and
relatively easily used to evaluate these physicochemical parameters of oils in the high pressure
range. The use of ultrasonic methods (i.e., measurement of sound velocity with parallel
measurement of oil density) enabled the determination of the following physicochemical
parameters of Camelina sativa oil:

1) adiabatic compressibility £,

2) isothermal compressibility fr

3) thermal expansion coefficient a,

4) specific heat at constant pressure ¢y

5) surface tension o

6) thermal conductivity k

7) thermal diffusivity a.

The measurements were performed in the pressure range from atmospheric pressure to 650
MPa, and for temperatures from 3 °C to 30 °C. The results obtained are original and novel and
can be employed in the food and chemical industries. '




